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PARA EMPEZAR

EMPANADAS C/U
Espinacas #~, zig zag $ 45
Picadillo — sin doblez $ 45
Queso  \ undoblez $ 45

Elote £ ) dos dobleces $ 45
Jaiba £™ lineas marcadas $ 45

BOTANAS

Carpaccio de res 150 gr $210
Carpaccio de salmon 150 ¢r $210
Chinchulines 120 gr $270
(tripita estilo Argentino)

Mollejas 250 or $275
Lengua Vinagreta 110 gr $190
Chorizo Asado 150 g $115
Chorizo a la Jasso 150 gr $170
Chistorra 240 gr $170
Calamareti Frito 250 gr $230
Espérragos Parmesana (solo en temporada)120 gr $1 60
Panela Asada 350 ¢r $155
Queso Provoleta 2004 $175
Queso Fundido 300 or $175
Queso Fundido con Chorizo $215
Morrén Asado (oliva y ajo) 180 gr $110
Chiles Rellenos 2 piczas $110
Guacamole 250 ¢r $110
Papas a la Francesa 200 gr $110
Papas Saratoga 120 or $110
Berenjenas (a la vinagreta) $110

4 rebanadas

SOPAS

Fideos $100
Cebolla $110
Jugo de Carne $ 150
ENSALADAS

Mediterranea $175
(alcachofa, palmito )

Ensalada de palmito y camaron $215
(camarén, palmito, apio)

Ceésar $125
César (con pechuga de pollo) 200 or $205
De la Casa $ 70

Precios IVA incluido 12/21



CARNES (cortes estilo Argentino)

Bife de Chorizo 200 ¢r

Churrasco Estancia Chico 450 ¢
Churrasco Estancia Grande ss0 o
Vacio 400 ¢r

Vacio para 2 personas 600 gr
Arrachera 350 r

Churrasco Prime 50 ¢

Asado de Costilla (delgado) 40 ¢r
Asado de Costilla

(grueso, tiempo 1 hr. 30min) 1kg
Milanesa Napolitana (queso y jamén) 200 gr
Milanesa Natural 200 o

Filete Especial (abierto) 350 gr

Filete Cana (corazon de filete) 350 gr
Filete Mariposa (cana abierta) 350 gr
Filete Gaucho gratinado con queso
(pimiento rojo y verde) 300 gr

Filete Encebollado (cebolla) 300 ¢r
Filete Mignon (con tocino) 300 ¢r

Filete Mignon (tocino y gravy de champiiién) 300 gr

Filete a la Mexicana 300 ¢r

Filete Marios (1 persona) 250 g

Filete Marios (2 personas) 600 gr
Medallones Provenzal 3o0qr

(2 medallones, acompanados con puré
de papa y esparragos)

Brocheta de Filete 250 or

Sabana de Filete 250 r

Lengua 220

(Veracruz o en salsa verde)

Precios IVA incluido 12/21

$495
$495
$630
$440
$660
$350
$930
$390
$690

$350

$300
$450

$450
$450
$460

$460
$420
$430
$395
$330
$610
$430

$340
$350
$375



AVES

Pollo a la Parrilla 550 or $310
Pechuga a la Parrilla 350 o $260
Pechuga de pollo Provenzal 330 o $290

(acompanados con puré de papa
y esparragos)

Pollo a la mexicana 550 r $300
Codorniz a la plancha 3 piezas $290
Milanesa de pollo 350 $270
DEL MAR

Salmon 250 gr $340
Salmon Rostizado 230 o $360
Filete Robalo al Gusto 220 ¢r $365
(ajo, mantequilla, empanizado, rosado)
Camarones al Gusto U-12 6 pzs $420
(mantequilla, ajo, diabla, empanizado,

a la plancha)

Brocheta Mar y Tierra $420
Atun grill 250 o (en costra de $320

ajonjoli, banado en salsa de soya y miel)

PASTAS

Spaghetti Bolognesa 300 ¢r $160
Spaghetti Escarparo 300 $170
(albahaca, ajo, nuez y salsa pomodoro)
Spaghetti al burro 300 ¢r $160

Ravioles de espinaca y requeson  $190
(s6lo los Domingos) 6 piezas

EXTRAS

Gratinado $ 80
Aderezo de Champiiones $ 80
Puré de papa $ 80
Chiles toreados 120 ¢r $ 45
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BEBIDAS

Vaso de limonada o naranjada 320 mi
Refresco 355 mi

Agua embotellada 600 mi

Copa Clericot 275 mi

JARRAS

Grande Clericot 1,734 mi

Chica Clericot 9so mi

Chica limonada o naranjada 9so mi
Grande limonada o naranjada 1,732 mi

CERVEZA

Nacional

Artesanal e importada
(sujeto a existencia,
pregunte a su mesero)

2 oz equivalen a 58 ml

EVITE EL EXCESO
www.alcoholinformate.org.mx

Precios IVA incluido 12/21

$ 49

$365
$180
$140

$250

$ 50
$ 75
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TIRAMISU $ 85.00
rebanada
(special house cake)

Postre de galleta, espolvoreado con cacao,
se sirve frio

ALFAJOR ARGENTINO $ 50.00 c/u

(argentine special biscuit) |
Galleta rellena de b
dulce de leche y nuez

VIGILANTE $ 65.00 pieza
(cheese and quince jelly)

Ate con queso

FLAN CHANTILLY: gl :
$6500 N _.

(custrad: with whipped cream)
Textura cremosa, cubierto de caramelo liquido

PIE DE DATIL $ 75.00

rebanada

. (date pie)
Cubierta crujiente con trozos de datil en el interior

PIE DE QUESO $ 90. 00

rebanada
(cheese cake)

Toping de zarzamora y
crema chantilly

Precios IVA incluido
06/ 21



PIE DE PLATANO $ 95.00

rebanada N
(banana pie) h R
Toping de crema chantilly %5

-

PIE DE LIMON $ 85.00

rebanada

(Sabados y domingos)

PASTEL DE CHOCOLATE $ 90.00

rebanada

(chocolate cake)
Delicioso sabor

CRUNCH DE FRESA $90.00

rebanada
(strawberry cake)

Crujiente y delicioso

PASTEL DE 3 LECHES $ 85.00 ~
rebanada ‘

(3 milk cake) :
Delicioso, con cubierta de nuez {

"

$65.00
(Traditional Mexican Dessert)

Tradicional postre mexicano

4{ CHONGOS ZAMORANOS

Precios IVA incluido
06/21



HELADO $ 70.00
(ice cream: chocolate, vanilla, strawberry, lemon)

Chocolate, vainilla, fresa y liméon

CAPUCHINO HELADO
$ 85.00
(frozen cappuccino)
Topping de crema chantilly
y canela

CAFE

Café Americano..............
Café Espresso.................
Café Cappuccino
Café Irlandés...................
Café Royal.......................

COCKTAIL ESTANCIA

Estancia Cocktail:
Helado de Vainilla, Whisky y Nuez § 110.00
(Vanilla Ice Cream, Whisky and Nut)

CARAJILLOS
Corretto........... SRLLLLL L ONGEE 3 TR $135

20z (café express y disaronno)

TOrres 10.......ooeeeeeiieeeeeereeeeessnneesesnessenns $145

20z (café express, Torres 10 y aziicar morena)

Flor de Cafia 12 @afo0S.........c.cceeveeeereeeernns $145

20z (café express y Licor 43)

Rum Chata.......cccooeeeveeeeeecee e cee e $135

20z (café express y Rum Chata)

Xtabentdn CIASiCO..........cccevveeerrierreeernne $110

20z (café express, anis y Xtabentiin)

EVITE EL EXCESO
www.alcoholinformate.org.mx

Je& stamin Haucka,
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